
vous propose une cuisine saisonnière au feu de bois. 

Le menu est destiné à être partagé entre 
tous les convives de la table.

Nous privilégions les ressources locales 
et de ce fait, les légumes sont 

au cœur de notre cuisine. 

Les poissons, les fruits de mer et les viandes 
au menu sont choisis avec soin chez des 

agriculteurs qui nous sont chers et 
qui partagent notre respect 

pour l’environnement.

 

Hu i tre  d e  l a  c ô te  E st-  6 / 24  -   1 2 /4 8
m i g n o n et te  a u  fe n o u i l 

Mo u l e  S a l t  S p r i n g  Is l a n d  -  1 4
c é l e r i ,  ra i fo r t ,  b a b e u r re 

Bro c o l i  gr i l l é  -  1 2 
h a r i c o t  b l a n c ,  n o i x  d e  p i n ,  c u r r y

Tr u i te  d e  Ke n a u k  -  27
b et te rave,  y u z u ,  yo go u r t ,  c o r i a n d re 

F e t a  f a i t  m a i s o n   &  p i t a  -  2 7
p o i re.  vi n  ro u ge,  a m a n d e

Ta r ta re  d e  b o e u f  d e  l a  fe r m e  d ’ O ré e  -  2 5
fe n o u i l ,  b l e u et ,  j a u n e  d ’o e u f  m a r i n é   

E n d ive  -  1 9
ra b i o l e  d e  l a  Fe r m e  d e s  Q u atre s -Te m p s ,  o s e i l l e,  c avi a r  d e  m u j o l

Ma i ta ke  -  1 4 
a i l  n o i r,  p o i re a u  h é m é ro c a l l e,  to u r n e s o l

C h o u  p o i n t u  -  1 9
m i s o,  h o l l a n d a i s e,  ki m c h i  b l a n c

O m b l e  d ’ O p e rc u l e -  37
d a s h i  fu m é,  b ra s s i c a c é e,  o e u f  d e  tr u i te

Ravi o l i -  2 6
c a ro t te  n a n t a i s e,  c o u rge,  b e u r re  n o i s et te  

F l a t b r e a d  -  2 6
b e u r ra s s e,  p at ate  d o u c e,  h a r i s s a  ve r te

Cra b e  d e s  n e ige s  -  M P
o s e i l l e,  b e u r re  a u  g i n ge m b re,  c i tro n  g r i l l é

C o n tre - fi l et  d e  b i s o n  d u  Q u éb e c  -  49
p o i re a u ,  p a n a i s ,  c é l e r i - rave,  a i re l l e

À  Pa r ta g e r 

B o e u f  An gu s  n o u r r i  à  l ’ h e rb e  d e  l a  Fe r m e  d ’ O ré e  - 8 /o z 
p o m m e  d e  te r re  fi n ge r l i n g,  p o b l a n o,  c o r i a n d re  

Me rc i  à  n o s  a gr i c u l te u r s  et  n o s  fo u r n i s s e u r s

Provision Marine – Montréal 
Birri  -  Montréal
Nino -  Montréal 

Mediserre – Longueuil
Foggy Shoal – Terre-Neuve

Ferme Parcelle -Austin
Ferme La Pelletée – Saint-Marcel-de-Richelieu

Micro ferme Cultivores -Saint-David
Ferme Des Quatre-Temps – Hemmingford

Ferme D’Orée – Cookshire
Lovering elk farm - Magog

Pisciculture Opercule  –Montréal  
Sel  Saint-Laurent –aux Bergeronnes,  Haute- Côte-Nord

Boulangerie Aube- Montréal 
Les aliments massawippi- North Hatley

Coop Agro-Bio – Bromont
La belle excuse -  Saint-Liguori

Café Canal – Montréal
Miel Anicet – Ferme-Neuve

Snacks



offers seasonal cuisine over a wood fire. 

The menu is intended to be shared among 
all the guests at the table. 

We favor local resources and therefore 
vegetables are at the heart 

of our cuisine.
 

The fish, seafood and meats on 
our menu are carefully chosen from 

farmers who are dear to us and 
who share our respect for 

the environment.

 

 

E a st  c o a st  oyste r-  6 / 24  -  1 2 /4 8
fe n n e l  m i g n o n et te 

S a l t  S p r i n g  Is l a n d  m u s s el  -  1 4
c e l e r y,  h o r s e ra d i s h ,  b u t te r m i l k 

G r i l l e d  b ro c c o l i -  1 2
wh i te  b e a n ,  p i n e  n u t ,  c u r r y

Tro u t  f ro m  Ke n a u k-  27
b e etro o t ,  y u z u ,  yo g u r t ,  c o r i a n d e r 

Ho m e m a d e  feta  &  p i ta -  27
p e a r,  re d  wi n e,  a l m o n d  

B e e f  ta r ta re  f ro m  l a  fe r m e  d ’ O ré e -  2 5
fe n n e l ,  b l u e b e r r y,  c u re d  e g g  yo l k

E n d ive  -  1 9
t u r n i p  f ro m  Fe r m e  d e s  Q u atre s -Te m p s ,  s o r re l ,  m u j j o l  c avi a r

Ma i ta ke -  1 4
b l a c k  ga r l i c ,  d ayl i ly,  s u n fl owe r  s e e d

Po i n te d  c a b b a ge  -  1 9
m i s o,  h o l l a n d a i s e,  wh i te  ki m c h i 

C h a r  f ro m  O p e rc u l e -  37
d a s h i ,  b ra s s i c a c e a e,  tro u t  ro e

Ravi o l i -  2 6
n a n t a i s e  c a r ro t ,  s q u a s h ,  b rown  b u t te r

F l a t b re a d  -  2 6
b e u r ra s s e,  swe et  p o t ato,  g re e n  h a r i s s a

S n ow  c ra b  -  M P
s o r re l ,  g i n ge r  b u t te r,  g r i l l e d  l e m o n

Q u eb e c  b i s o n  str i p l o i n -  49
l e e k,  p a r s n i p,  c e l e r i a c ,  l i n go n b e r r y

To  s h a re  

G ra s s fe d  An gu s  B e e f  f ro m  L a  fe r m e  d ’ O ré e -  8/  o z
fi n ge r l i n g  p o t ato,  p o b l a n o,  c o r i a n d e r

T h a n k  yo u  to  o u r  fa r m e r s  a n d  s u p p l i e r s

Provision Marine – Montréal 
Birri  -  Montréal
Nino -  Montréal 

Mediserre – Longueuil
Foggy Shoal – Terre-Neuve

Ferme Parcelle -Austin
Ferme La Pelletée – Saint-Marcel-de-Richelieu

Micro ferme Cultivores -Saint-David
Ferme Des Quatre-Temps – Hemmingford

Ferme D’Orée – Cookshire
Lovering elk farm - Magog

Pisciculture Opercule  –Montréal  
Sel  Saint-Laurent –aux Bergeronnes,  Haute- Côte-Nord

Les aliments massawippi- North Hatley
Coop Agro-Bio – Bromont

La belle excuse -  Saint-Liguori
Café Canal – Montréal

Miel Anicet – Ferme-Neuve

Snacks


